Con salsas de tomate cldsicas y cremosas, queso mozzarella de almendras, morrones, kale salteada con
ajo y aceitunas, sea como sean que te gusten las pizzas, acd vas a encontrar una para vos. Partimos de
una focaccia simple y preparamos pizzas riquisimas para una cena incrible.

Contiene: Gluten e Frutos Secos

Producido en instalaciones que procesan nueces, sésamo, mani, trigo, ldcteos y
soja.
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2 dientes de ajo 30 gr de aceitunas 1 morrén 2 cdas. de crema 1 cebolla

+ Algunos ingredientes pueden venir juntos en la misma bolsa para mayor
comodidad al momento decocinar.

+ Ingredientes listados para 2 porciones - si estés preparando 4 porciones,
recibirGs el doble de ingredientes. Las indicaciones para 4 porciones
estdn expresadas entre paréntesis en el paso a paso de la receta.

v Sal
v Aceite de oliva extra virgen

¥ Pimienta

v Sartén grande

v Bandeja de horno



1- Prepara los ingredientes

« Precalentd el horno a 230°.

e Lava y secd los . Peld y picé los .Retird y
desechd los tallos de la , pica finamente las hojas.

 Cortd la por la mitad horizontalmente, luego cortd por la
mitad cada pieza a lo largo.

e Cortd el en pedazos pequefos.
Peld y cortd en rodajas finas la . Cortd y desechd los tallos del

, retird y desechd el centro blanco y las semillas. Cortd los
morrones a la mitad a lo largo y luego coértelos en rodajas finas
transversalmente.

* Picd las en pedazos grandes.
2 - Cocind la kale

- En una sartén grande (antiadherente, si tenés), calenta 2 (4)
cucharaditas de aceite de oliva a fuego medio-alto hasta que esté
caliente. Agregd el picado y la . Condimentd con sal y
pimienta. Cocing, revolviendo con frecuencia, de 2 a 3 minutos o
hasta que se ablande un poco. Agregd 1/4 (1/2) taza de agua.*
Condimentd con sal y pimienta. Tapd sartén con papel de aluminio y
cocind de 3 a 4 minutos, o hasta que la se ablande y el agua se
haya evaporado. Transferi a un bowl y sazond con sal y pimienta al
gusto. Limpid la sartén para el préximo paso.

* La medida de taza que usamos es 1 taza = 250ml.
3 - Prepard la salsa

« En la misma sartén, combind el puré de salta de tomate y el
Condimentd con sal y pimienta. Cocind a fuego

medio-alto, revolviendo ocasionalmente, de 4 a 5 minutos o hasta

que espese. Apagd el fuego y sazond con sal y pimienta a gusto si es

necesario. Para hacer la salsa de tomate cremosa, transferi la mitad

dela de tomate cocida a un bowl mediano y agregale la

hasta que se combine.

4 - Arma las pizzas

« Colocd las mitades de la en una bandeja para horno, con

el lado cortado hacia arriba. Cubri uniformemente cada pieza

alternando la y la , mas el
. Agregd la , el ,las

picadas y cocida a gusto. Sazond las pizzas con sal y pimienta.

5 - Servi y disfruta

» Horned las de 14 a 16 minutos, o hasta que el queso se derrita
y la corteza esté dorada. Retird del horno y dejd reposar al menos 2
minutos antes de servir, jy disfrutdl.

Esparci el amor, compartila comida
holaveggiear holaveggiear @



